
ENTRADAS 
Edamame com flor de sal - R$ 28
cozido no vapor e finalizado com flor de sal

Edamame trufado - R$ 34
cozido no vapor e finalizado com azeite trufado, 
raspas de limão siciliano e flor de sal

Mix de cogumelos - R$ 42
shimeji, shitake e nirá salteados em manteiga 
oriental e shoyu 

Tako Bao (2 unid.) - R$ 52
pao bao com polvo grelhado, salsa oriental
e aioli de missô

Ebi spicy - R$ 72
cubos de camarão empando com maionese 
japonesa levemente apimentada e massagô, 
finalizado com cebolinha

Hotate Truffle (4 unid.) - R$ 82  
vieira canadense grelhada ao teriyaki trufado

Seafood - R$ 66
camarão, lula e polvo gratinados com manteiga 
shichimii, parmesão e salsa de trufa

Nassu missô - R$ 34
berinjela japonesa crocante ao molho de missô 
agridoce e gergelim

Guioza (4 unid.) - R$ 34
dumplings de carne bovina ou suína grelhados 
ao molho de gengibre e shoyu

Tempurá de shimeji - R$ 28
cogumelo shimeji empanado, aonori e teriyaki 

Tempurá de camarão  
(4 unid / 2 unid) - R$ 110 / 60 
camarões empanados acompanha molho dashi

Tempurá de milho - R$ 32
milho doce empanado, aonori, flor de sal
e azeite trufado

ENTRADAS frias
Carpaccio de salmão - R$ 52
lâminas de salmão com ciboulette 
e molho ponzu

Carpaccio de Barriga de salmão - R$ 59
lâminas de barriga de salmão com raspas
de limão siciliano, flor de sal e azeite trufado

Carpaccio de polvo - R$ 98
lâminas de polvo, curry, azeite de oliva
e suco de limão siciliano

Carpaccio de Robalo – R$ 56
lâminas de robalo e molho ponzu

Tiradito de atum - R$ 58
lâminas de atum temperadas com chalaquita, 
coentro, crispy de tempurá, aioli de gengibre, 
alho confitado e molho ponzu 

Carpaccio de haddock defumado - R$ 62
lâminas de haddock seladas temperadas com 
massagô, gergelim torrado e quinoa crocante 
ao molho ponzu e mel trufado 

Ceviche de frutos de mar - R$ 72
peixe branco, camarão, polvo, cebola roxa, 
pimenta e coentro ao leite de tigre e aji 

Crispy rice (8 unid.) - R$ 42 
cubos crocantes de shari acompanhados de 
tartar de atum ou salmão temperado levemente 
apimentado e aioli de gengibre

Tacos (2 unid) - R$ 45
mini tacos de salmão ou atum marinado 
com cebola roxa e aioli de sriracha

SunomoNo - R$ 12
pepino japonês agridoce e gergelim

SALADAS
Salmão salad - R$ 52

fatias de salmão, mix de folhas, manga, grãos 
de edamame ao molho sweet ponzu

e quinoa crocante 

Tuna salad - R$ 52
fatias de atum tataki, mix de folhas, avocado, 

tomate cereja e crispy de tempurá
ao molho sweet ponzu

O acesso de clientes às dependências onde são preparados e armazenados os alimentos 
é garantido por lei. Todos os nossos produtos são artesanais preparados diariamente. 

Taxa de serviço não obrigatória: 12% - PROCON 151 

Omakase Nai - R$ 250
1 entrada e 12 peças a escolha do chef



sUSHI (DUPLA)

Salmão – R$ 30

Atum – R$ 32

Robalo – R$ 30

Buri – R$ - 26

Pargo – 30

Camarão – R$ 44

Yellowtail – R$ 46

Carapau – R$ 22

Polvo – R$ 42
com limão siciliano e flor de sal

Polvo trufado - R$ 46
com salsa de trufa, massagô, cebolinha e 
flor de sal

Polvo com parmesão - R$ 46
parmesão maçaricado, massagô e cebolinha

Haddock defumado - R$ 40
com mel trufado, quinoa, tarê e gergelim

Barriga de Salmão – R$ 40
com raspas de limão siciliano, flor de sal
e azeite trufado

Salmão trufado - R$ 40
selado com salsa de trufa, massagô, 
cebolinha e flor de sal

Salmão brullée - R$ 38
selado com alho, cebolinha e flor de sal

Vieira - R$ 44
com suco de limão siciliano e flor de sal 

Vieira trufada - R$ 48
selada com salsa de trufa, massagô, 
cebolinha e flor de sal

Vieira com foie gras - R$ 74
selada com foie gras grelhado,
tarê e flor de sal

Black cod teriyaki - R$ 68
dupla de sushi caramelizado em teriyaki
e mel trufado

Unagui - R$ 89
enguia grelhada e tarê

GUNKANMAKI
Uni - R$ 56
ovas de ouriço, limão e flor de sal (sazonal)

Ikura - R$ 62
ovas de salmão
 
Massagô - R$ 40
ovas de arenque 

Takô - R$ 44
polvo grelhado em manteiga teriyaki
e cebolinha

DYO (Dupla)

Salmão – R$ 34
salmão e salmão batido com cebolinha

Atum spicy - R$ 36
atum e spicy tuna com cebolinha
 
Salmão com gema de codorna 
Trufado - R$ 38
salmão com gema de cordorna 
maçaricado, flor de sal e azeite trufado

Salmão com Vieira - R$ 54
salmão e vieira em cubos maçaricado
com azeite trufado e ovas de massagô

Atum com foie gras – R$ 48
atum e foie gras selado com tarê

Shimeji - R$ 34
salmão e creme de shimeji trufado

 Atum com foie gras - R$ 54
com foie gras grelhado, tarê e flor de sal

Atum trufado - R$ 42
selado com salsa de trufa, massagô, 
cebolinha e flor de sal

Bluefin akami - R$ 54
atum com flor de sal (sazonal)

Bluefin torô - R$ 86
atum gordo com flor de sal 
(sazonal)

Yellowtail NAI - R$ 49
hamachi japonês com salsa aji, alho torrado 
e cebolinha



sASHIMI (5 fatias)

SALMÃO - R$ 36

Atum - R$ 38

Haddock defumado - R$ 46

Serra - R$ 30

Polvo - R$ 48

Yellowtail - R$ 72

AKAMI  Bluefin  - R$ 78

Robalo – R$ 36

Buri – R$ 34

Carapau – R$ 26

Atum com foiE gras (3 fatias) – R$ 80 
atum com foie gras selado e tarê

Vieira - R$ 70
com raspas de limão siciliano e flor de sal

Vieira CANADENSE com foie gras 
selado (Unid.) - R$ 45

BARRIGA DE Salmão - R$ 44
com raspas de limão siciliano, flor de sal 
e azeite trufado

Salmão COM OVO DE 
CODORNA (2 fatias) - R$ 38
salmão maçaricado com ovo de codorna 
e salsa de trufa

Salmão selado - R$ 52 
temperado com salsa de trufa, massagô, 
cebolinha e flor de sal 

Atum selado - R$ 54
temperado com alho torrado, 
azeite de oliva, flor de sal e shoyu

Nami - R$ 92 
(5 fatias de salmão, 5 de atum  
e 5 de peixe branco) 

Sashimi Nai - R$ 180
(5 fatias de salmão, 5 de atum, 5 de peixe
branco, 5 de polvo e 2 vieiras)

TEMAKIs
Salmão - R$ 30

Salmão completo - R$ 35
com cream cheese e cebolinha

ATUM completo - R$ 35
com cream cheese e cebolinha

Atum - R$ 30

Pepino - R$ 20 

Salmão spicy - R$ 32

Salmão skin - R$ 26

Barriga de salmão – R$ 36
com raspas de limão siciliano, flor de sal
e azeite trufado

Atum spicy - R$ 32

com cream cheese e tarê
Camarão empanado - R$ 42

Camarão cozido - R$ 38 

Unagui - R$ 84
enguia grelhada

Massagô - R$ 38
ovas de arenque 

Ikura - R$ 82
ovas de salmão

BATERÁ (8 unid.)

Salmão - R$ 49
shari temperado com massagô, tartar 
de salmão levemente apimentado, cebolinha  
e crispy de tempurá

Atum - R$ 54
shari temperado com massagô, tartar de 
atum levemente apimentado, cebolinha e  
crispy de tempurá

Shimeji - R$ 46
shari temperado com massagô, tartar 
de shimeji com cream chesse, crispy de 
tempurá e teriyaki trufado



URAMAKI (8 unid.)

Spicy tuna - R$ 42
uramaki de atum levemente apimentado, 
massagô e gergelim 

Dragon - R$ 52
uramaki de camarão empanado e cream 
cheese coberto com salmão, atum, 
massagô, creme de avocado e tarê 

Ebiten - R$ 48
uramaki de camarão empanado,
massagô, gergelim e tarê

Salmão grelhado - R$ 38
uramaki de salmão grelhado, cream 
cheese, gergelim e tarê

Salmão crunch - R$ 40
uramaki de salmão temperado levemente  
apimentado, quinoa crunch e crispy de 
tempurá 

Salmão Filadélfia - R$ 35
uramaki de salmão, cream cheese e 
gergelim

SKIN - R$ 32
uramaki de salmão skin, cream cheese, 
cebolinha, gergelim e tarê

Hot roll - R$ 38
enrolado de salmão empanado, cream 
cheese, cebolinha, gergelim e tarê 

Hot roll especial - R$ 42
enrolado de salmão empanado com cream 
cheese e coberto com tartar de salmão, 
cebolinha, massagô, gergelim e tarê

HOSSOMAKI (8 unid.)

Salmão - R$ 26

Atum - R$ 26

Pepino - R$ 18

COMBINADOS
Single
(salmão, atum e peixe branco) - R$ 130
5 sashimis, 6 nigiris e 4 uramakis

Single Especial  
(salmão, atum, vieira e camarão) - R$ 165
6 sashimis, 4 nigiris, 1 dyo Ikura e 4 uramakis 
de salmão especial

Double 
(salmão, atum e peixe branco) - R$ 230
10 sashimis, 12 nigiris e 8 uramakis

Double Especial  
(salmão, atum, vieira e camarão) - R$ 299
12 sashimis, 8 nigiris, 2 dyo Ikura e 8 uramakis 
de salmão especial

Tartar
Tartar de Salmão - R$ 60
salmão em cubos, ovas massagô, 
cebolinha e molho ponzu - acompanha 
nori em tiras

Tartar de Atum - R$ 60
atum em cubos, ovas massagô, cebolinha 
e molho ponzu - acompanha nori em tiras

Tartar Epecial – R$ 84 
salmão, vieira e camarão em cubos e 
ovas massagô, cebolinha e molho ponzu - 
acompanha nori em tiras

Shissô tartar (4 unid/2unid.) - R$ 70 / 40 
tempurá de shissô coberto com tartar de 
salmão ou atum temperado com maionese 
japonesa levemente apimentada, 
cebolinha e ovas massagô



Spaguetti oriental COM cogumelos - R$ 50
macarrão salteado com mix de cogumelos, 
shoyu trufado, cebolinha e nori 

Yakissoba de carne - R$ 62
macarrão salteado com mignon, legumes
e molho oriental

Yakissoba de frango - R$ 56
macarrão salteado com frango, legumes
e molho oriental

Yakissoba de camarão - R$ 78
macarrão salteado com camarão, legumes
e molho oriental

Yakissoba com frutos do mar - R$ 78
macarrão salteado com camarão, polvo, lula, 
legumes e molho oriental

Fried rice - R$ 56
cubos de mignon salteados na wok com 
gohan, alho, nirá, pimentão, cenoura e óleo 
oriental, finalizado com ovo frito trufado

Black cod - R$ 106
marinado em sumissô e assado, acompanha 
shitake grelhado e gohan com legumes

QUENTES

Tempurá de sorvete - R$ 34
com calda de frutas vermelhas 

Mochi ice cream (2 unid) - R$ 28
pistache, lichia, chocolate ou doce de leite

Cheesecake - R$ 34
com calda de frutas vermelhas

Petit Gateau - R$ 36
com sorvete de creme, farofa crocante e 
calda de chocolate

SOBREMESAS

Teppanyaki salmão - R$ 76
salmão e legumes grelhados em chapa 
oriental, acompanha gohan e missoshiro

Teppanyaki frango - R$ 56
cubos de frango e legumes grelhados 
em chapa oriental, acompanha gohan e 
missoshiro

Teppanyaki carne - R$ 69
cubos de mignon e legumes grelhados 
em chapa oriental, acompanha gohan e 
missoshiro

Teppanyaki frutos do mar - R$ 90
salmão, camarão, polvo, lula e legumes 
grelhados em chapa oriental, acompanha 
gohan e missoshiro

Gohan - R$ 10
arroz japonês cozido

Missoshiro - R$ 12
sopa de soja, macarrão somen e cebolinha

Torta de chocolate - R$ 36
Torta de chocolate belga meio amargo

BrigadeirO de colher - R$ 32 
brigadeiro de colher com morango
e farofa crocante

Pavlova - R$ 30
com creme de limão siciliano e calda de 
frutas vermelhas

Sorvete de creme ou chocolate - R$ 24
com calda de chocolate ou frutas vermelhas



BEBIDAS 
Água com e sem gás 300 ml - R$ 8

Água Panna sem gás 505 ml - R$ 28

Água San Pelegrino com gás 505 ml - R$ 28

Chá gelado natural - R$ 15
capim santo ou hibisco

Refrigerante lata - R$ 9

Schweppes - R$ 10

Suco de frutas - R$ 15

Suco de tomate - R$ 19

Soda NAI - R$ 16
soda artesanal feita com xarope de dois limões e 
hortelã ou gengibre e limão siciliano ou lichia ou 
morango com maracujá ou hibisco

H2oH! - R$ 14

Suco de Uva - R$ 19

BEBIDAS quentes
Café expresso - R$ 9

Café expresso Baileys - R$ 10

Capuccino - R$ 12

bancha - R$ 8

chá de hortelã natural - R$ 12

chá de capim santo natural - R$ 12

drinks
Alhambra - R$ 42
vodka, maracujá, whisky, mel e espuma cítrica

Aperol Spritz - R$ 40
aperol, espumante e água com gás

Bloody Mary - R$ 38
vodka, suco de tomate, limão, molho inglês
e pimenta do reino

Boulevardier - R$ 44
whisky, vermouth e campari

Carajillo - R$ 40
café expresso e licor 43 batidos com gelo

Cosmopolitan - R$ 40
vodka, suco de cramberry, cointreau e limão

Dry Martini - R$ 40
gin e martini seco

Fitzgerald - R$ 41
gin, limão siciliano, xarope de açúcar e angostura

GIN sour - R$ 38
gin, suco de limão, xarope de açúcar e clara

Gin Tônica Importada - R$ 44
gin, tônica e suco de limão siciliano, tangerina ou cajú

Gin Tônica Nacional - R$ 40
gin, tônica e suco de limão siciliano, tangerina ou cajú

Lillet Orange - R$ 39
lillet, tônica e fatias de laranja

Manhattan - R$ 42
whisky, vermouth e angostura

Margarita - R$ 40
tequila, cointreau, limão e xarope de açúcar

Mojito - R$ 38
run, hortelã, limão e xarope de açúcar

Moscow Mule - R$ 42
vodka, xarope de gengibre e suco de limão

Negroni Envelhecido - R$ 44
gin, campari e vermouth

Old Fashioned - R$ 44
whisky, açúcar, angostura e água com gás

PISCO SOUR - R$ 40
pisco, suco de limão, xarope de açúcar e clara

Porto tônica - R$ 42
vinho do porto branco, tônica, fatias de laranja e limão



drinks NAI
gin tônica - R$ 38
com melaço de maracujá e espuma de capim santo

GUEIXA - R$ 38
saquê, xarope de lichia e frutas vermelhas

Kiuri - R$ 38
saquê, lichia, pepino e limão siciliano

Alcoólicos
Aguardante especial - R$ 20

Caipirinha de saquê - R$ 36

Caipirinha de saquê importado - R$ 44

Caipirinha Especial - R$ 36

Caipiroska importada - R$ 42

Caipiroska nacional - R$ 36

Caipiroska premium - R$ 47

Cerveja Long neck - R$ 18

Licor importado - R$ 30

Tequila - R$ 30

Vodka importada - R$ 30

Vodka nacional - R$ 26

Vodka premium - R$ 34

Whisky 12 anos - R$ 44

Whisky 8 anos - R$ 34

Whisky macallan 12 anos - R$ 110

Whisky japonês hibiKi - R$ 110

99192-9510




