
ENTRADAS 
Edamame spicy
salteado em azeite de gergelim e molho oriental 
apimentado

Edamame trufado
cozido no vapor e finalizado com azeite trufado, raspas 
de limão siciliano e flor de sal

Kinoko
mix de cogumelos e nirá salteados em manteiga oriental 
e shoyu 

Ebi spicy 
cubos de camarão empando em creme de massagô 
apimentado, finalizado com cebolinha

Hotate Truffle (4 unid.)
vieiras grelhadas ao teriyaki trufado

Nassu missô 
beringela japonesa crocante ao molho de missô doce
e gergelim

GuioZa (4 unid.)
dumplings de carne bovina ou suína grelhados
ao molho de gengibre e shoyu

Tempurá de shimeji
cogumelo shimeji empanado, aonori e teriyaki defumado

Sweet corn 
milho doce empanado, aonori e flor de sal trufado

ENTRADAS frias
Carpaccio de salmão/Barriga
lâminas de salmão com raspas de limao siciliano, 
flor de sal e azeite trufado

Carpaccio de polvo 
lâminas de polvo, curry, crispy de alcaparras, 
aioli de azeitona, cebolinha e azeite defumado

Tiradito de atum 
lâminas de atum temperadas com chalaquita, coentro, 
tenkatsu, aioli de gengibre, alho confitado e molho tataki 

Ussuzukuri de hadock defumado
lâminas de haddock seladas temperadas com alho 
poró, massagô, gergelim torrado e quinoa crocante 
ao molho ponzu e mel trufado 

Ceviche de frutos de mar
peixe branco, camarão, polvo, cebola roxa, pimenta, 
coentro e tempurá de milho doce ao leite de tigre e aji 

Crispy rice de atum (4 unid.) 
cubos crocantes de shari acompanhados de tartar 
de atum temperado e aioli de gengibre

Tacos (2 unid)
mini tacos de salmão ou atum marindo com cebola roxa 
e aioli de sriracha

Sunomomo 
pepino japonês agridoce e gergelim

SALADAS
Salmão salad 
fatias de salmão, mix de folhas, manga, grãos de 
edamame ao sweet ponzu e quinoa crocante 

Tuna salad 
fatias de atum tataki, mix de folhas, avocado, confit de 
mini tomates, tenkatsu ao molho cremoso de óleo de 
coco

Nai salad 
mix de folhas verdes, manga, morango, milho 
empanado, amêndoas e presunto crú caramelizado ao 
molho de queijo de cabra

ESPECIAIS NAI
Tako Bao (2 unid.) 
polvo grelhado, salsa oriental, aioli de missô

Crudo de camarão NAI 
camarão vermelho cru, limao siciliano, broto de coentro, 
flor de sal, cebolinha  e azeite de oliva

Seafood 
frutos do mar gratinado em manteiga shichimii, 
parmesão e salsa de trufas 

Black cod teriyaki 
dupla de sushi caramelizado em teriyaki e mel trufado

Shissô tartar (4 unid.)
tempurá de shissô coberto com tartar de salmão 
levemente apimentado

Burrata com atum 
atum selado, alho torrado, azeite de hortelã, tomate 
confit, manjericão, massagô, salsa aji e wantan



Nigiri (dupla) 
Haddock defumado  
com mel trufado, quinoa, tarê e gergelim

Barriga de salmão 
com raspas de limão siciliano e flor de sal

Salmão trufado 
selado com manteiga trufada, massagô, cebolinha
e flor de sal

Salmão brullée 
selado com alho, cebolinha e flor de sal

Vieira 
com suco de limão siciliano, flor de sal e cebolinha

Vieira trufada 
selada com manteiga trufada, massagô, cebolinha
e flor de sal

Vieira com foie gras 
selada com foie gras grelhado, tarê e flor de sal

Polvo com parmesão
parmesão tostado, cebolinha e massagô

Camarão spicy 
selado com molho de ostra levemente apimentado e 
vinagrete oriental

Camarão Nai 
camarão vermelho cru, limão e flor de sal 

Unagui 
enguia grelhada, tarê e sansho

Gunkanmaki
Uni 
ovas de ouriço, limão e flor de sal (sazonal)

Ikura 
ovas de salmão
 
Massagô 
ovas de arenque 

Takô 
polvo grelhado em manteiga teriyaki e cebolinha

Dyo
Salmão
salmão e salmão batido com cebolinha

Atum spicy 
salmão e spicy tuna com cebolinha
 
Shimeji 
salmão e creme de shimeji trufado

Sushi Omakassê
8 unidades a escolha do chef 

Unaguiten
tempurá de enguia, tarê, mel trufado e sansho

Atum nikKey
com molho de ostras, alho torrado e cebolinha

Atum umê 
selado com tartar de ameixa japonesa, alcaparras,
shissô e cebolinha 

Atum com foie gras 
com foie gras grelhado, tarê e flor de sal 

Peixe branco 
com salsa aji e vinagrete oriental

Yellowtail 
hamachi japonês com salsa aji, alho torrado e cebolinha 

Bluefin akami 
atum azul importado com flor de sal (sazonal)

Bluefin torô 
atum azul gordo importado com flor de sal (sazonal)

Hokkigai 
marisco japonês 

Niku 
mignon selado com yakiniku, ovo de codorna trufado
e flor de sal

Peixe da estação
peixe do dia 

Clássicos sob consulta



SASHIMI (5 fatias) 
SALMÃO 
com raspas de limão siciliano

BARRIGA DE Salmão
com raspas de limão siciliano e flor de sal

Atum

Haddock defumado 

peixe Branco 

Peixe da estação

Polvo 

Vieira 
com raspas de limão siciliano e flor de sal

Yellowtail  

AKAMI 

Bluefin (sazonal) 

Salmão selado 
temperado com manteiga trufada, massagô, 
cebolinha e flor de sal 

Atum selado 
temperado com alho torrado, azeite de manjericão, 
flor de sal e shoyu 

Nami 
(5 salmões, 5 atuns e 5 brancos) 

Dyo 
(5 salmões, 5 atuns, 5 brancos, 5 polvos e  2 vieiras) 

BATERÁ (8 unid.) 
Salmão 
shari temperado com massagô, tartar de salmão, 
cebolinha e tenkatsu

Atum 
shari temperado com massagô, tartar de atum, 
cebolinha e tenkatsu

Shimeji
shari temperado com massagô, tartar de shimeji 
com cream chesse, tenkatsu e teriyaki trufado

COMBINADOS
Singles (salmão, atum e peixe branco) 
5 sashimis, 6 nigiris e 4 rolls

Doubles (salmão, atum e peixe branco) 
10 sashimis, 12 nigiris e 8 rolls

Omakassê Nai 
1 entradas e 12 peças a escolha do chef

ROLLS (8 unid.) 
Spicy tuna 
uramaki de atum levemente apimentado, pepino, 
massagô e gergelim 

Spider roll 
uramaki de siri mole frito, alface, massagô e sriracha mayo 

Dragon 
uramaki de camarão empanado e cream cheese 
coberto com salmão, atum, massagô, creme de avocado 
e tarê 

Ebiten 
uramaki de camarão empanado, pepino, massagô, 
gergelim e tarê

Salmão grelhado 
uramaki de salmão grelhado, cream cheese, gergelim
e tarê

Salmão crunch  
uramaki de salmão temperado, quinoa crunch e beer 
flakes 

Salmão Filadélfia 
uramaki de salmão, cream cheese e gergelim

SKIN 
uramaki de salmão skin, cream cheese, cebolinha, 
gergelim e tarê

Unagui roll (5 unid.) 
futomaki de enguia grelhada, atum, avocado, pepino, 
massagô, gergelim e tarê

Hot roll
enrolado de salmão empanado, cream cheese, 
cebolinha, gergelim e tarê 

Hot roll especial 
enrolado de salmão empanado com cream cheese 
e coberto com tartar de salmão, cebolinha, massagô, 
gergelim e tarê 

Clássicos sob consulta



TEMAKIS
Salmão spicy  

Salmão skin 

Atum spicy 

Salmão  

Atum 

Pepino

Unagui
(enguia grelhada)

Massagô
(ovas de arenque) 

Ikura
(ovas de salmão)

Camarão empanado 

QUENTES
Spaguetti oriental de cogumelos 
macarrão salteado com mix de cogumelos, 
shoyu trufado, cebolinha e nori 

Yakissoba de carne 
macarrão  salteado com mignon, legumes e molho 
oriental

Yakissoba de frango 
macarrão salteado com frango, legumes e molho 
oriental

Yakissoba de camarão 
macarrão salteado com camarão, legumes 
e molho oriental

Yakissoba com frutos do mar 
macarrão salteado com camarão, polvo, lula, legumes
e molho oriental

Fried rice 
cubos de mignon salteados na wok com gohan, alho, 
nirá, pimentão, cenoura e óleo oriental, finalizado com 
ovo frito trufado

Takô confit 
polvo confitado com gengibre e cebolinha,
gohan de nirá e batata rústica

Black cod 
marinado em sumissô e assado, tsukemono
de rabanete e gohan

Teppanyaki salmão 
salmão e legumes grelhados em chapa oriental, 
acompanha gohan e missoshiro

Teppanyaki frango 
cubos de frango e legumes grelhados em chapa 
oriental, acompanha gohan e missoshiro

Teppanyaki carne 
cubos de mignon e legumes grelhados em chapa 
oriental, acompanha gohan e missoshiro

Teppanyaki frutos do mar 
salmão, camarão, polvo, lula e legumes grelhados 
em chapa oriental, acompanha gohan e missoshiro

Gohan 
arroz japonês cozido

Missoshiro 
sopa de soja, tofu e cebolinha

SOBREMESAS 
tempurá de sorvete 
com calda de frutas vermelhas 

Mochi ice cream (2 unid) 
coco, lichia, chocolate ou doce de leite

Cheesecake 
com calda de missô ou frutas vermelhas

petit gateau  
com sorvete de creme, farofa crocante e calda de 
chocolate

torta choko 
massa de bolo de chocolate sem glúten com calda de 
café, mousse de chocolate meio amargo e ganache de 
chocolate

Pavlova  
com creme de limão siciliano e calda de frutas vermelhas

Sorvete de creme ou chocolate 
com calda de chocolate ou frutas vermelhas



BEBIDAS 
Água com e sem gás 300 ml 

Água Panna sem gás 505 ml 

Água San Pelegrino com gás 505 ml 

Chá gelado natural

Refrigerante lata 

Schweppes 

Suco de frutas 

Suco de tomate 

Soda NAI 
soda artesanal feita com xarope de dois limões e 
hortelã ou gengibre e limão siciliano ou lichia

H2oH! 

Suco de Uva 

BEBIDAS quentes
Café expresso 

Café expresso Baileys 

Capuccino 

ban chá 

drinks
Alhambra 
vodka, maracujá, whisky, mel e espuma cítrica

Aperol Spritz 
aperol, espumante e água com gás

Bloody Mary 
vodka, suco de tomate, limão, molho inglês e pimenta do reino

Boulevardier 
whisky, vermouth e campari

Carajillo 
café expresso e licor 43 batidos com gelo

Cosmopolitan 
vodka, suco de cramberry, cointreau e limão

Dry Martini 
gin e martini seco

Fitzgerald 
gin, limão siciliano, açúcar e angostura

GIN sour 
gin, suco de limão, xarope de açúcar e clara

Gin Tônica Importada
gin, tônica e suco de limão siciliano, tangerina ou cajú

Gin Tônica Nacional
gin, tônica e suco de: limão siciliano, tangerina ou cajú

Lillet Orange
lillet, tônica e fatias de laranja

Manhattan 
whisky, vermouth e angostura

Margarita 
tequila, cointreau, limão e açúcar

Mojito 
run, hortelã, limão e açúcar

Moscow Mule 
vodka ou gin, limão, açúcar e angostura

Negroni Envelhecido
gin, campari e vermouth

Old Fashioned 
whisky, açúcar, angostura e água com gás

PISCO SOUR
pisco, suco de limão, xarope de açúcar e clara

Porto tônica 
vinho do porto branco, tônica, fatias de laranja e limão



drinks NAI
gin tônica 
com melaço de maracujá e espuma de capim santo

GUEIXA 
saque, xarope de lichia e frutas vermelhas

Kiuri 
saque, lichia, pepino e limão siciliano

Alcoólicos
Aguardante especial 

Caipirinha de sake 

Caipirinha de sake importando 

Caipirinha Especial 

Caipiroska importada 

Caipiroska nacional 

Caipiroska premium 

Cerveja Long neck 

Licor importado 

Tequila 

Vodka importada 

Vodka nacional 

Vodka premium 

Whisky 12 anos 

Whisky 8 anos 

Whisky macallan 12 anos 



99192-9510


